Second

ANIMELLE FRITTE € 22,00
ceci, rosmarino. (3,7)

TARTARE DI SALMONE SELVAGGIO DELL’ALASKA € 24,00
gelatina agli agrumi, corallo al carbone, sedano fondant. (1,9)

CHEVRE CHAUD ()

uva caramellata, rosmarino, miele, noci. (7,8) € 19,00
ZUPPA DI CIPOLLE (@) €16,00
crouton au gruyére.

(1,7)

RISO CARNAROLI ALLA MILANESE € 19,00

sugo di brasato, gremolada. (7,9)

TAGLIOLINI FATTI IN CASA € 20,00
gamberoni, calvados. (1,2,3) # *

cvoza aLLA verza &) €17,00
crema di cime di rapa, olio al peperoncino. (1) # *

PETTO D’ANATRA € 25,00
cavolo cappuccio rosso, mele verdi, gastrique.

STRACOTTO DI GUANCE DI MANZO € 26,00
vino rosso, puré di patate. (7,9)

ZUCCA ARROSTO @ € 18,00

kataifi, miso, pinoli, uvette. (1)

SEADAS € 8,00
miele di castagno, fiore sardo. (1,3,7)

TORTA AL MANDARINO € 7,00
gelato, cannella. (1,3,7,8)

PANNA COTTA AL PISTACCHIO §

GAN
croccante agli arachidi salati. (5,8)

€ 8,00

1,2,3,4,5,6,7,89,10,11,12,13,14: Allergeni Alimentari (/allergeni-alimentari/).
*: prodotto abbattuto.

#: pasta fresca fatta in casa.

1l pane potrebbe talvolta essere abbattuto.


https://www.notrefamille.com/recettes/aperitifs/croutons-a-l-ail-et-au-gruyere-29649

