Second

CEVICHE DI OMBRINA
tostatadas (4,8)

CROQUETAS “ALLA VACCINARA”
maio all’ aglio nero (3,6,8,9)

ASPARAGI (@)
salsa Bernese (2)

—

CREMA DI FAVE E ASPARAGI @
fagioli azuchi

MACCHERONCINI FRESCHI @
erbette di campo, pinoli, crema di piselli (1,8) #

TAGLIOLINI
burro e acciughe cantabriche (1,3,4,7) #

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO (@)
asparagi, ricotta Elleboro (7)

“LUCIO”"PERCA
coste, topinambur (4)*

CAROTE TERIYAKI @

VEGAN,

piselli, semi di zucca (6)

PETTO DI FAGIANO
spinacino, uvetta, pinoli, miele (8)*

CHEESECAKE ALLA TOMA
caramello salato, crumble al cacao (1,3,7)

TORTA DI CAROTE
spuma al burro (7)

GELATO ALLO YOGURT ELLEBORO
Srutti di bosco (7)

1,2,3,4,5,6,7,89,10,11,12,13,14: Allergeni Alimentari (/allergeni-alimentari/).

*: prodotto abbattuto.
#: pasta fresca fatta in casa.
1l pane potrebbe talvolta essere abbattuto.

€ 19,00

€ 18,00

€16,00

€16,00

€ 16,00

€19,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 9,00

€ 8,00

€ 7,00



	MENU
	CEVICHE DI OMBRINA tostatadas (4,8)
	CROQUETAS “ALLA VACCINARA”  maio all’ aglio nero (3,6,8,9)
	ASPARAGI  salsa Bernese (2)
	€ 19,00
	€ 18,00
	€ 16,00

	Antipasti
	Zuppe
	CREMA DI FAVE E ASPARAGI fagioli azuchi
	€ 16,00
	€ 16,00
	€19,00
	€ 18,00
	⁠MACCHERONCINI FRESCHI erbette di campo, pinoli, crema di piselli (1,8) #
	⁠TAGLIOLINI burro e acciughe cantabriche (1,3,4,7) #


	RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO asparagi, ricotta Elleboro (7)

	Primi
	€ 22,00
	€ 18,00
	€ 22,00
	“LUCIO”PERCA coste, topinambur (4)*
	CAROTE TERIYAKI piselli, semi di zucca (6)
	PETTO DI FAGIANO spinacino, uvetta, pinoli, miele (8)*


	Secondi
	⁠CHEESECAKE ALLA TOMA caramello salato, crumble al cacao (1,3,7)
	TORTA DI CAROTE spuma al burro (7)
	GELATO ALLO YOGURT ELLEBORO frutti di bosco (7)
	€ 9,00
	€ 8,00
	€ 7,00


	Dolci


